Buchta z cukety

Priprava

Cukr, vejce a olej chvili Slehame, pak pridame
nastrouhanou cuketu a mouku s praskem do
peciva. Promichame a nalijeme na plech,
ktery jsme vymazali a vysypali hrubou
moukou. PeCeme v predehfaté troubé na
170°C. Spejli zkusime, zda se tésto nechyta.
Hotovou buchtu bud’ jen pocukrujeme, nebo
muzeme polit polevou.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 30min
Celkovy €as: 1h Omin , Porce: 6

2692 kalorii ,8 g cukrt ,48 g tuku ,35 ¢
bilkovin

Autor: labe

Odkaz: https://srecepty.cz/buchta-z-cukety

Ingredience

e 30 dkg cukru krystal

e 3vejce

o 3lzice oleje

e 30 dkg polohrubé mouky

e 1 pradek do peciva

e 40 dkg nastrouhané cukety

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenarocné, Zelenina, Jidlo na kazdy den,
Rodina, Moucnik
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