Ananasovy dort

Priprava

Nejprve si rozmixujeme ananasovy kompot i
se Stavou (par kouskl si nechame na
ozdobu), vlijeme jej do misy, pfidame ostatni
suroviny a fadné zamichame. Dortovou formu
si vymazeme dobfe maslem a vysypeme
polohrubou moukou. Nalijeme do ni tésto a
dame péci do vyhraté trouby na 180°C, asi 45
minut - kontrolujeme pomoci Spejle, zda je
korpus jiz upecCeny (Spejle nesmi byt mokra s
pfilepenym téstem). Mezitim si z uvedenych
surovin na krém vymichame krém a dame ho
chladit. Po upeceni nechame korpus
vychladnout, pak jej rozfizneme na dvé ¢asti.
Jednu namazeme nejprve marmeladou, pak
slabou vrstvou krému, poklademe kousky
ananasu a pfiklopime druhou pulkou korpusu.
Cely korpus pak pokryjeme krémem - i na
bocich. Posypeme jej mletymi ofiSky nebo
mandlemi nebo ¢okoladou, povrch mizeme
dale ozdobit - napfiklad zbylymi kousky
ananasu, mizeme pfizdobit krémovymi
rizicemi apod.
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Obtiznost:

Cas ptipravy: 40min , Cas vareni: 45min
Celkovy €as: 1h 25min , Porce: 1

2955 kalorii ,0 g cukri ,21 g tuk( ,44 ¢
bilkovin

Autor: Ajaja

Odkaz: https://srecepty.cz/ananasovy-dort

Ingredience

e Tésto: 1,5 hrnecku polohrubé mouky
e 1,5 hrneCku cukru krystal
e 2Kksvajec
o 1 sacek kypficiho prasku do peciva
1 vétsi ananasovy kompot (asi 6009)
e mleté mandle, ofisky nebo ¢okoladu
e asi4 IZice ovocné marmelady
o Krém: 2 baleni pomazankového masla
e 1/2 sacku vanilkového pudinkového
prasku
e 1 sacek vanilkového cukru do pudinku
e 3 lzice vajecného likéru

Kategorie

Vyjime&ny den, Cesk&, Celoroéng, Finanéné
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