Babiccina babovka

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 40min
Celkovy €as: 1h Omin , Porce: 6

2315 kalorii ,1 g cukrti ,151 g tukd ,53 ¢
bilkovin

Autor: slunina

Odkaz: https://srecepty.cz/babiccina-
babovka

Priprava Ingredience

ZacCiname vymazanim a vysypanim formy na
babovku. Poté utfeme zloutky s cukrem do
hladka, pfiljeme vodu, promichdme. K mouce
pfimichame prasek do peciva, po Izicih za
stalého michani tésta pfidame polovinu
mouky. Poté postupné pfilijeme olej, je nutné
poradné michat, aby se netvofily hrudky. Ale
ne moc rychle, tésto se musi pékné spojit.
Pfidame opét po IZickach zbytek mouky,
nakonec snih z bilkd. Vylijime do formy a
dame péct. Kdo ma rad babovku barevnou,
odjije do formy jen ¢ast tésta a do druhého
dilu pfida kakao.

e 25 dkg cukru krupice

e 25 dkg polohrubé mouky
e 5vajec

e 0,5 hrnecku oleje

e 0,5 hrnecku vody

e 0,5 prasku do peciva

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenaroc¢né, Klasika, Rodina, Mouc¢nik

Tip k receptu
Obcas pfihodim i par rozinek, nebo kousky
¢okolady. Pokud mate domaci vajicka, nevahejte.
S nimi je babovka krasné zluta.



https://srecepty.cz/babiccina-babovka

	Babiččina bábovka
	Příprava
	Ingredience
	Kategorie
	Tip k receptu


