Babiccina fazolovice

Priprava

Fazole namoc¢ime pfes noc, druhy den je
dame vafit s bobkovym listem a masoxem.
Mouku, sul, sladkou i kysanou smetanu
smichame s mlékem a pfiljeme do uvarenych
fazoli. Spolu se zatfepkou pfidame i na
drobné kosti¢ky nakrajené brambory. Vafime
10-15 minut, dokud brambory nejsou mékké.
Dle potfeby polévku dochutime soli, pepfem a
vegetou.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 5min , Cas vareni: 50min
Celkovy €as: 55min , Porce: 6

687 kalorii ,0 g cukrti ,4 g tuk( ,43 ¢
bilkovin

Autor: uschi3

Odkaz: https://srecepty.cz/babiccina-
fazolovice

Ingredience

e 160 g bilych fazoli

e 3 lzice hladké mouky

e 1/21 mléka

o 1/41zakysané smetany
1/4 | sladké smetany

e 1 kostka masoxu

e 2 bobkové listy

e 4-5 brambor

» trochu soli

e trochu pepfe

e trochu Vegety

Kategorie

Obycejny den, Slovenska, Vegetarianska,
Celoro¢né, Finanéné nenaro¢né, Lusténiny,
Klasika, Rodina, Polévka
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