Babicciny ofechove vanocni rohlicky od
Bronky
Obtiznost:

Cas pripravy: 1h Omin , Cas vareni: 30min
Celkovy ¢as: 1h 30min , Porce: 1

2359 kalorii ,5 g cukri ,102 g tukd ,30 g
bilkovin

Autor: Romana Jakoubkova

Odkaz: https://srecepty.cz/babicciny-
orechove-vanocnhi-rohlicky-od-bronky

Priprava Ingredience

VSechny piskoty rozdrtime vale¢kem na tésto.
Bilky uSlehdme s cukrem nad parou. Potom
pridame mleté ofechy a vétsi ¢ast
rozvalenych piSkott. VSechno dobfe
promichame a nabirame malou IZziCkou

o 2 baleni détskych pisSkotu
« 17 dkg mletych ofechu
e 32 dkg cukru moucka

. ] Mgt il g e 5bilkd
hrudky, které obalime ve zbylé ¢asti piSkotu, v
dlanich rozvalime na valecCky, které nakonec
vlozime do formy na rohli¢ky, aby ziskaly svj Kategorie

tvar. Pak opatrné vyklopime z formicky na
plech vyloZzeny pecicim papirem a dame péct
do trouby.

Vanoce, Ceskd, Celoroéné, Finanéné
nenaro¢né, Klasika, Rodina, Cukrovi

Tip k receptu
Vychladlé babi¢iny ofechové rohli¢ky zdobime
nastfikanim karamelového, nebo jiného
oblibeného krému a zlehka posypeme
Cokoladovou ryzi.
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