Babovka Margot

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 40min
Celkovy €as: 1h Omin , Porce: 6

3142 kalorii ,0 g cukrti ,145 g tukd ,73 ¢
bilkovin

Autor: Roxana

Odkaz: https://srecepty.cz/babovka-margot
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Priprava Ingredience

Z bilkd uslehame snih, ¢okoladu Margot
(kokosova, obyc&ejna) nastrouhame.
USlehame Zloutky s cukrem, pfidame olej a
dame do misy s moukou, vanilkovym cukrem
a kypficim praskem, pfilijeme mléko a dobfe
promichame. Lehce vmichame snih z bilkd a
vylijeme do vymazané a moukou vysypané
(ptipadné silikonové) formy na babovku. Cast
nechdme v mise a vmichame kakao a
dolijeme na povrch tésta ve formé. Neni
nutné, staci i bez kakaa. PeCeme v troubé asi
na 180°C 35-45 minut.

1 Margot - Cokolada - vétsi baleni

o 3vejce

o 1 sacek kypficiho prasku do peciva
e 1 sacek vanilkového cukru

e 1 hrnecek cukru krupice

e 2 hrnky polohrubé mouky

e 1/2 hrnku oleje

e 350 ml mléka

e 4lZice kakaa

Kategorie
Tip k receptu

Babovku pocukrujeme, pokud v ni neni kakao, Obyéejny den, éeské’ Celoroéné, Rych|ovka,
mozno i polit Cokoladou a posypat kokosem. ) .
Rodina, Mouénik
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