Bananovy sen

Priprava

Do misy dame mouku, smetanu, citronovou
karu, Spetku soli, vanilkovy cukr, prasek do
peciva a dvé Izice citronové Stavy. Z téchto
pfisad vymichame tésto, které nechame pul
hodiny odlezet. Potom rozdélime tésto na
polovinu a polovinu tésta dame do vymazané
dortové formy. Na tésto poloZzime na kolecka
nakrajené banany, vse pokapeme zbylou
citronovou $tavou a prekryjeme druhou
polovinou tésta. Povrch potfeme
rozslehanymi zZloutky, posypeme cukrem a
strouhanym kokosem. PeCeme ve vyhraté
troubé na 180 stupnu cca 20 minut a
nechame vychladnout.

Tip k receptu

Pfi servirovani mizeme ozdobit mandarinkami.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 30min
Celkovy €as: 50min , Porce: 6

1464 kalorii ,5 g cukr(i ,28 g tuk( ,36 g
bilkovin

Autor: Maja

Odkaz: https://srecepty.cz/bananovy-sen

Ingredience

e 220 g hladké mouky

e 300 ml smetany na vareni
e 1 1zi¢ka citronové kury

« 1 sacek vanilkového cukru
o 1 1ziCka kypficiho prasku do peciva
o 4 lzice citronové stavy

e 6 banant

e 2 Zloutky

e 100 g cukru moucka

e 50 g strouhaného kokosu
e sl

e maslo na vymazani formy

Kategorie

Vyjime&ny den, Ceska, Celoroén&, Finanéng
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