Barevna babovka

Priprava

Utfeme maslo s cukry, vejci a pfidame mouku
s praskem do peciva. Tésto je tuzsi, ale tak je
to spravné. Pfidame drobné kousky ofisk,
kandovaného ovoce, ¢okolady a rozinky.
PeCeme zvolna ve vyhfaté troubé. Upecenou
babovku pfed podavanim pocukrujeme.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 40min
Celkovy €as: 1h Omin , Porce: 10

2171 kalorii ,0 g cukri ,13 g tuk ,30 ¢
bilkovin

Autor: tepito

Odkaz: https://srecepty.cz/barevna-babovka

Ingredience

e 250 g pomazankového masla

e 200 g cukru krupice

» 1 s&cek vanilkového cukru

o 2vejce

e 200 g polohrubé mouky

e 1 kypfici prasek do peciva

» kandované ovoce

« 1 baleni rozlamané ¢okolady na vareni
e rozinky

e nakrajené ofisky

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenaro¢ne, Rodina, Mou¢nik
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