Barevna olejova babovka

Priprava

Smichame cukr s vejci, pfidame olej a
umichame dohladka. Prfidame mouku
smichanou s praskem do peciva, mléko a
promichame. Cast tésta nalijeme do olejem
vymazané a polohrubou moukou vysypané
formy. Smichame jahodovy puding s kokosem
a smeés nasypeme do mléka. Vzniklou kasi
vmichame do druhé poloviny tésta a pfilijeme
do formy. VidliCkou opatrné obé tésta
promichame. Barevnou babovku pe¢eme ve
vyhraté troubé asi 30 minut. Pfed podavanim
pocukrujeme.

Obtiznost:

Cas pripravy: 20min , Cas vareni: 1h Omin
Celkovy €as: 1h 20min , Porce: 6

2571 kalorii ,1 g cukrli ,127 g tuk(1 ,60 g
bilkovin

Odkaz: https://srecepty.cz/barevna-olejova-
babovka

Ingredience

e 4vejce

e 1 sklenka cukru krupice

e 1/2 sklenka mléka

o 1 sacek kypficiho prasku do peciva

e 2 sklenka polohrubé mouky

e 1/2 sklenka rostlinného oleje

e 1 sacek pudinkového prasku jahodového
e 3 1ZiCky mléka

e 2 lzicky kokosové moucky

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenarocné, Klasika, Rodina, Moucnik
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