Barevny dort s zelé a se slehackou

Priprava

Zloutky oddélime od bilkil a Slehame s
cukrem do husté pény. Do vySlehané hmoty
za stalého Slehani pomalu pfilévame olej a
prisypavame mouku s kypficim praskem a
kakaem. Nakonec pfilévame po troSkach
horkou vodu. Dortovou formu vymazeme
tukem a vysypeme hrubou moukou. Do
pfipravené formy naplnime tésto a peCeme pfi
200°C pfiblizné 25 minut. Upeceny korpus
nechame vychladnout. Maslo vySlehdme s
cukrem, promichame s tvarohem a ochutime
rumem. Dortovy korpus nechame ve forme,
naneseme na néj pfipraveny krém a
uhladime. Nechame ztuhnout v lednici.
Uvafime si Zelé na dorty podle navodu a
hotové je michame az do Uplného
vychladnuti. Pak ho pfelijeme na naplni a
dame do lednice vychladit, nejlépe do
druhého dne. Dort ozdobime $lehagkou. Cast
Zelé si mGzeme nechat stranou. Nalijeme na
melky talif a nechame zatuhnout. Po
zatuhnuti vykrojime vypichovacem mala
srdicka a ozdobime jimi dort.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 25min
Celkovy Cas: 55min , Porce: 24

2267 kalorii ,4 g cukrii ,125 g tukd ,27 g
bilkovin

Autor: marko.sarka

Odkaz: https://srecepty.cz/barevny-dort-s-
zele-a-se-slehackou

Ingredience

e 1/2 hrnecku horké vody

e 1/2 hrneCku oleje

e 1/2 hrneCku mouckového cukru
« 1 hrne€ek hladké mouky

e 2vejce

e 1 lziCka kakaa

e 125 g masla

e 100 g mouckového cukru

o 250 g mékkého tvarohu

e 1 Izice rumu

e 250 ml Slehacky

e 1 sacek Cerveneho Zelé na dorty
o 1/2 s&Cku kypficiho prasku do peciva

Kategorie

Vv,

Vyjime&ny den, Ceské, Finanéné naroén&jsi,
Klasika, Rodina, Mou¢nik
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