Barevny mrkvovy dort s Pedro bonbonky

Priprava

Nejprve vyslehejte vejce s titinovym cukrem a
sirupem. Zvlast si promichejte véechny suché
prisady (mouku, sodu, kypfici prasek, sul a
skofici) a pfidejte k vaje¢né smési. Pak
postupné zaslehejte i olej a nakonec
vmichejte mrkev. Tésto nalijte do vymazané
dortové formy o primeéru 18 cm a pecte
pfiblizné hodinu na 180°C. Mezitim vyslehejte
dohladka zméklé maslo s cukrem, sirupem a
lu¢inou. Dle libosti doladte chut citronovou
stavou. Krém rozdélte do ¢tyf misek v poméru
2:1:1:1. Misku s dvojnasobné vétsim
mnozstvim krému dejte stranou - tu pouZijete
k potfeni vrchni ¢asti dortu a boku. Zbyly
krém v jednotlivych miskdch postupné
obarvéte tfemi riznymi potravinafskymi
barvivy. Upeceny korpus nechte vychladnout
a poté ho tfikrat podélné rozfiznéte.
Jednotliva patra namazte barevnymi krémy, a
poté cely dort potfete ze vSech stran
neobarvenym krémem. Ozdobte ho ze vSech
stran medvidky Pedro Tutti Frutti podle své
fantazie a nechte ho vychladit v lednici.

Tip k receptu
Pro dokonaly vizualni pozitek vyberte
potravinarské barvy ladici s barvami zelé
medvidka.

Obtiznost:

Cas pripravy: 15min , Cas vareni: 1h Omin
Celkovy €as: 1h 15min , Porce: 10

6768 kalorii , 180 g cukr( ,480 g tuku ,83 g
bilkovin

Autor: Anna

Odkaz: https://srecepty.cz/barevny-mrkvovy-
dort-s-pedro-bonbonky

Ingredience

e 7 ks mrkev

e 200 ml rostlinny olej

e 240 g polohrubd mouka

e 3 Kksvejce

e 180 g tftinovy cukr

e 1 IZiCka javorovy sirup

o 1 1ZiCka skofice

e 1,51zZicka Jedla soda

« 1,51ZiCka kypfici prasek do peciva
e 1 Spetka sul

e 160 g cukr moucka

e 600 g Lucina

e 120 g maslo

« 1 I1ZiCka javorovy sirup

o 1 troska citronova stava

e 3 baleni potravinarska barviva

e 2 baleni gumovi medvidci Pedro

Kategorie

Ceska, Celoroéné, Finanéné nenaroéné, Dezert,
Moucnik
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