Beranek na Velkou noc

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 45min
Celkovy €as: 1h 15min , Porce: 10

4165 kalorii , 3 g cukrti , 308 g tuk( ,101 ¢
bilkovin

Autor: Svetlana

Odkaz: https://srecepty.cz/beranek-na-
velkou-noc

Priprava Ingredience

Margarin a tvaroh dobre utfeme s vejci a
cukrem. Pfidame prosatou mouku, prasek do
peciva, usekana ofechova jadra a citronovou
kdru. Formu na beranka vymazeme tukem a
vysypeme moukou, potom ji naplnime
pfipravenym téstem. Pfiklopime a peCeme ve
vyhraté troubé asi 45 minut. lhned po vyjmuti
z trouby vyklopime a bohaté pocukrujeme.

e 300 g margarinu

e 300 g cukru krupice

e 300 g odtu¢néného tvarohu

e 300 g polohrubé mouky

e 4vejce

e 1 kypfici prasek do peciva
 citrénova klra z 1 citrénu

e 75 g vla8skych ofechu

« tuk a mouka na vysypani formy

Kategorie

Velikonoce, Ceské, Jaro, Finanéné nenaroc¢né,
Klasika, Rodina, Moudénik



https://srecepty.cz/beranek-na-velkou-noc

	Beránek na Velkou noc
	Příprava
	Ingredience
	Kategorie


