Bezinkoveé liquere

Priprava

Cerny bez obereme na jednotlivé kuligky,

které vlijeme do vody a vafime 15 - 20 minut.

Po uvareni §tavu scedime, pfisypeme
krystalovy cukr. Znovu vafime, dokud se cukr
nerozvari. Pfidame vanilkovy cukr a kavu.
KdyZ je vSe hotovo, nechame zchladnout,
klidné az do druhého dne - pak nalijeme 1/2
litru rumu. Uchovavame v lahvich.

Tip k receptu
Likér vydrzi hodné dlouho, vyborny je proti
migrénam.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 2h Omin , Cas vareni: 1h Omin
Celkovy €as: 3h Omin , Porce: 1

3995 kalorii ,0 g cukrti ,0 g tuk( ,0 ¢
bilkovin

Autor: Ajaja

Odkaz: https://srecepty.cz/bezinkove-liquere

Ingredience

2,5 | éerného bezu

1 | vody

1 kg cukru krystal

1 s&Cek vanilkového cukru
1 dcl silné ¢erné kavy
0,51 rumu

Kategorie

Vyjimeény den, Ceska, Celoroéng, Finanéné

Vv s

koktejly
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