Bily chiéb
Obtiznost:

Cas ptipravy: 10min , Cas vareni: Omin
Celkovy €as: 10min , Porce: 8

2073 kalorii , 10 g cukr( ,36 g tukd ,63 g
bilkovin

Autor: Jakub Vojtéch

Odkaz: https://srecepty.cz/bily-chleb

Priprava Ingredience

V odmérce rozSlehame vejce a dolijeme do
200 ml mlékem. Pfidame 100 ml vody. VSe

ljeme do formy. Pfidame ostatni - Tvejce
. Pfi

na ”ed,e ofo yd e g « 200 ml miéka
ingredience v uvedeném poradi.

g ) p . P e 100 ml vody
program FRENCH (v pekarné ETA Harmony v ,
rogram SENDVIC), svétla kiirka. Upedeny * 259 rozpusteneho masla
prog ’ - Lpeceny . 2I3igky sol

chléb vyklopime z nadoby a nechame v utérce
na mrizce vychladnout. Vysledkem je chléb
velice podobny chorvatskému bilému chlebu.
S merunkovou marmeladou - naprosta
delikatesa.

1 1ziCka cukru
500 g hladké mouky
1 1Zice su8eného drozdi (kvasnic)

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Vegetarianska,
Celoro¢né, Finan¢né nenarocné, Klasika,
Rodina, Pecivo a produkty domaci pekarny
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