Bleskovy ovocny kolac

Priprava

V mise smichame 300g polohrubé mouky s
praskem do peciva, pfidame cukr krupici,
rozehfatou Heru, vliazné mléko a vejce. Dobfe
promichame a vylijeme na vymazany a
vysypany plech. Povrch tésta poklademe
ovocem obalenym v polohrubé mouce a
posypeme drobenkou. PeCeme ve vyhraté
troubé asi 20 minut. Drobenka: smichame 50¢g
polohrubé mouky s 50g mouckového cukru,
vanilkového cukru a 50g masla.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 20min
Celkovy €as: 50min , Porce: 4

2852 kalorii ,0 g cukrti ,161 g tuk( ,44 ¢
bilkovin

Autor: Hlouskova

Odkaz: https://srecepty.cz/bleskovy-ovocny-
kolac

Ingredience

e 350 g polohrubé mouky

e 120 g cukru krupice

e 50 g cukru moucka

e 140 g Hery

e 250 ml mléka

e 2vejce

e 1 baleni kypficiho prasku do peciva
e 600 g ovoce

e« 50 g masla

1 sacek vanilkového cukru

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenaro¢né, Obiloviny, téstoviny a ryze, Klasika,
Rodina, Mouénik
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