Bonbonky Pedro v kokosovém dezertu

Obtiznost:

Cas ptipravy: 10min , Cas vareni: Omin
Celkovy €as: 10min , Porce: 2

1031 kalorii ,6 g cukr( ,93 g tukt ,16 g
bilkovin

Autor: Anna

Odkaz: https://srecepty.cz/bonbonky-pedro-
v-kokosovem-dezertu

Priprava Ingredience

Nejdfive z plechovky s kokosovym mlékem
odlijeme stranou kokosové mléko, aby nam
zbyl kokosovy krém, ktery viozime do mixéru.
Mixujeme dokud nevznikne hladky krém
(pokud by byl krém moc tuhy, mizeme pfidat
1Zicku mléka). Poté tfetinu nakrajeného
manga rozdélime do dvou skleni¢ek. Na
mango dame polovinu kokosového krému,
ktery také rozdélime do obou skleni¢ek. Poté
jako dal&i vrstvu dame maliny spolu s Pedro
bonbonky a tfetinou nakrajeného manga.
Dalsi vrstvou je opét kokosovy krém, ktery uz
spotfebujeme. Na krém viozime zbytek
manga a ozdobime mandlemi a Pedro
bonbonky.

1 ks mango

1/2 hrnek maliny

1 baleni Zelé bonbony Pedro - Hambage
2 |zice mandle

400 ml kokosové mléko

Kategorie

Ceska, Navétéva, Dezert, Snidané

Tip k receptu
Muzete pfidat jakékoliv jiné ovoce, popfipadé i
vybrat jiné Pedro bonbonky, které se budou
barevné hodit.
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