Boruvkova marmelada

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 30min
Celkovy €as: 1h Omin , Porce: 1

4326 kalorii ,0 g cukri ,8 g tuk( ,8 ¢
bilkovin

Autor: JanaB

\ / . Odkaz: https://srecepty.cz/boruvkova-
marmelada
Priprava Ingredience

Boruvky pomeleme na mlynku na ovoce nebo
odstavnime. Ziskanou $tavu smichame s
vodou a dame varit. V troSce odebraného
cukru rozmichame Zelirfix a nasypeme do
varici §tavy. Povafime asi 3 minuty a pfidame
zbyvajici cukr, opét povafime na mirném
plameni asi 3 minuty. Odstavime a vmichame
IZiCku kyseliny citronové. Po chvilce
sebereme nezadouci pénu a naplnime do
sklenicek. Sterilujeme 15 minut pfi 85°C.

4 sklenky bortivek = 1/2 | §tavy
500 ml vody

1 1ZiCka kyseliny citronové

1 kg cukru krystal

1 sadek Zelirfixu 2:1

Kategorie

Ceska, Zavareniny, Ostatni
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