Boruvkové rezy

Obtiznost:

Cas ptipravy: 1h 30min , Cas vareni: 25min
Celkovy €as: 1h 55min , Porce: 20

1616 kalorii ,0 g cukrd ,123 g tukt ,36 g
bilkovin

Autor: linkinkatka

Odkaz: https://srecepty.cz/boruvkove-rezy

Priprava Ingredience

TESTO: Zloutky vy$lehdme s vodou a cukrem
do béla, pfimichame mouku, §krob nebo
vanilkovy prasek, olej a nakonec snih z bilku.
Pegeme 25 minut na 180°C. NAPLN:
Sleha¢ku uslehame se ztuzovadem,
pfisSlehame zakysanou smetanu, jogurt, dZzem
a nakonec vlahou zelatinu pfipravenou dle
navodu. Tésto potfeme pfipravenym krémem
a asi 1 hodinu chladime. Poté posypeme
drcenymi piSkoty, pokapeme bortivkovym
dZzemem a ozdobime borlvkami.

e 3vejce

e 3 lzice horké vody

e 6 lIzic cukru krupice

e 1 Izice Skrobové moucky nebo vanilk.
pudingového prasku

e 1 lzice oleje

« 1 smetana ke Slehani (Slehacka)

» 1 sécek ztuzovace Slehacky

o 1 zakysana smetana

e 500 ml boravkového jogurtu

e 1 Izice borlvkového dzemu

o 1 sacek zelatiny Ciré

e boravky

o piSkoty détské

e 6 IZic polohrubé mouky

Kategorie

Vyjimeény den, Ceska, Léto, Finanéné

Vv,

Moucnik
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