Boruvkovo - ananasovy linecky kola¢

Obtiznost:

Cas ptipravy: 10min , Cas vareni: 25min
Celkovy Cas: 35min , Porce: 8

2318 kalorii ,5 g cukri ,122 g tuk( ,42 ¢
bilkovin

Autor: uschi3

Odkaz: https://srecepty.cz/boruvkovo-
ananasovy-linecky-kolac

Priprava Ingredience

Z mouky, masla, zloutku, cukru a vanilky
rychle vypracujeme linecké tésto, které
nechame chvili odpocinout v lednici. 30 cm
kolaCovou formu vymastime maslem a tésto
do ni roztlaCime. Potfeme bilkem a pe¢eme
asi 10 minut pfi 190°C. Boruvky oplachneme
a nechame okapat, ananas nakrajime na
mensi kousky. Ovoce rozloZime na
predpeceny korpus a zalijeme smetanou, ve
které jsme rozpustili Cokoladu. Kola¢ peceme
jesté dalSich 15-20 minut pfi 180°C.
Vychlazeny kola¢ pokrajime a podavame s
kopeCkem Slehacky.

e 250 g hladké mouky

e 140 g masla

e 60 g cukru moucka

e 1/2 sacku vanilkového cukru

e 2 Zloutky

o 1 bilek

e 250 g Cerstvych bortvek

e 1/2 konzervy ananasu

e 300 ml smetany ke Slehani (Slehacka)
e 50 g tmavé ¢okolady

Kategorie

Ceska, Finanéné nenaro¢né, Klasika, Navétéva,
Moucnik
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