Boruvkovo - nektarinkovy kolac

Obtiznost:

Cas ptipravy: 10min , Cas vareni: 15min
Celkovy €as: 25min , Porce: 6

162 kalorii ,30 g cukri ,1 g tukd ,1 g
bilkovin

Autor: notburga

Odkaz: https://srecepty.cz/boruvkovo-
nektarinkovy-kolac

Priprava Ingredience

Troubu pfedehfejeme na 200°C. Listové tésto
rozvalime a pfeneseme na plech tak, aby nam
vznikly zvySené okraje. Marmeladu smichame
se smetanou ke Slehani a rovhomeérné
rozetfeme po povrchu tésta. Nektarinky
omyjeme, nakrajime na tenké platky a
poklademe na tésto. Nakonec na kolac
nasypeme rovnéz omyté borlivky a posypeme
tftinovym cukrem. VloZime do trouby na 15
minut, dokud okraje tésta nezezlatnou.
Podavame nejlépe ihned jesté teplé.

1 baleni listového tésta
e 2 IZice ovocné marmelady
e 20 ml smetany ke Slehani (Slehacky)
e 2 nektarinky
e 100 g boravek
e 2 lZice tftinového cukru

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Rychlovka, Rodina,
Tip k receptu Mougnik

Nejlépe se hodi merunkova nebo borivkova
marmeléda. Naopak jahodova a rybizova mi v této
kombinaci moc nechutna.
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