Boruvkovy cheesecake

Obtiznost:

Cas pripravy: 15min , Cas vareni: 45min
Celkovy €as: 1h Omin , Porce: 4

2673 kalorii ,0 g cukrti ,294 g tukd ,33 ¢
bilkovin

Autor: sonizna

Odkaz: https://srecepty.cz/boruvkovy-
cheesecake

Priprava Ingredience

Susenky rozdrtime na prasek a smichame je s
rozpusténym maslem. Tuto hmotu natlatime
na dno dortové formy o prameéru 20 cm.
Mascarpone vySlehame se tfemi IZicemi
citrénové stavy a kilry, pridame cukr a zloutky

1 baleni BB suSenek
e 100 g masla
e 500 g syru Mascarpone

b e 1 cCitron
a Slehame, dokud se cukr nerozpusti. Tuto _
. . o . e 50 g cukru krupice
smeés pak nalijeme na pfipraveny korpus. .
e 3 Zloutky

Boravky smichame se tfemi Izicemi vody a
cukrem dle chuti a svafime je na plotné. Nyni
mame tfi moznosti. Bud' je vSechny vmichame
do mascarponové smesi nebo polijeme az na
upecCeny cheesecake. Nebo tfeti varianta zni,
Ze ¢ast smési ddme na korpus a poté zalijeme Vyjimeeny den, Ceské, Celoroéng, Finanéné
mascarpone a pfi podavani az poteé polijeme

zbylou borGivkovou smeési. Cheesecake

peceme 35-45 minut na 180 °C. Vysledny

dort musi byt tuhy — tzn. pokud je tekuty,

peCeme jesté o néco déle, dokud neztuhne.

e 200 g boravek

Kategorie

Tip k receptu

Susenky vybereme podle chuti — ja pouzivam
celozrnné susenky od firmy Pally — Digestive
biscuits. Jsou k dostani napfiklad v fetézcich
Albert. Ale hodi se jakékoli, napfiklad maslové
susenky.


https://srecepty.cz/boruvkovy-cheesecake
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