Boruvkovy kola¢ s krémovym syrem

Priprava

Susenky rozdrtime na prasek, zalijeme je
maslem a tuto smés natlaCime na dno
kolaCové formy, kterou jsme vylozili pecicim
papirem. Z tésta udélame i 2 cm vysoké
okraje. Pe¢eme 10 minut na 170 °C. Tvaroh
vySlehame s cukrem a s krémovym syrem,
poté lehce vmichame uslehanou smetanu a
100 g borlivek. Tuto smés nalijeme na
pfipraveny korpus. Zbylé borivky pouzijeme
na ozdobu povrchu kolace. Nechame pres
noc vychladit v lednici a podavame.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 10min
Celkovy €as: 40min , Porce: 6

2873 kalorii ,0 g cukr(i ,154 g tukt ,116 g
bilkovin

Autor: sonizna

Odkaz: https://srecepty.cz/boruvkovy-kolac-
s-kremovym-syrem

Ingredience

e 260 g Bebe susenek

e 100 g masla

e 500 g jemného tvarohu

e 250 g krémového syru

e 150 ml smetany ke Slehani (Slehacka)
e 100 g cukru moucka

e 500 g boravek

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Vegetarianska,
Celoro¢né, Finan¢né nenaroc¢né, Ovoce,
Vegetarian, Moucnik
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