Boruvkovy kolac s pusinkami

Priprava

Troubu pfedehfejeme na 180°C
(horkovzdu$nou na 160°C). Vymazeme
kola€ovou nebo rozeviraci formu o priméru
26 cm. V mise utfeme zmeéklé maslo s cukrem
a vanilkovym cukrem do pény. Postupné
pfiSlehame obé vejce a jesté chvili tfeme.
Hladkou mouku smichanou s kypficim
praskem prosejeme do misy, pfidame utfenou
smés, pfilijeme mléko, promichame a
vypracujeme tésto. KolaCovou formu
naplnime téstem. Cerstvé bordivky
probereme, kompot scedime, proplachneme,
nechame okapat. Rozdélime je na tésto.
Okraje ponechame volné. Kola¢ pe¢eme 45-
50 minut, vyjmeme z trouby, uvolnime z formy
a nechame vychladnout. Merurikovou
marmeladu polisujeme pres sito a opatrné ji
potfeme boravkovy povrch kold€e. Teplotu v
troubé zvySime na 200°C. Uslehame bilky,
pridame cukr a Skrobovou moucku a Slehame,
az vznikne tuhy snih. Hmotou naplnime
cukrarsky sacek s hvézdicovu trubi¢kou a na
kola¢ nastrikame 12 rizic. Zapeéeme na
horni lité 5-8 minut. Kola¢ vyjmeme a
nechame vychladnout. Cerstvé bortvky
oplachneme, prebereme a kola¢ jimi jesté
ozdobime. Okraj posypeme mouckovym
cukrem. Prikryty kola¢ pod poklopem ¢i

Obtiznost:

Cas pripravy: 30min , Cas vareni: 1h Omin
Celkovy €as: 1h 30min , Porce: 6

3700 kalorii ,6 g cukrt ,161 g tukl ,47 ¢
bilkovin

Autor: kaccka

Odkaz: https://srecepty.cz/boruvkovy-kolac-
s-pusinkami

Ingredience

e 175g masla

e 150 g cukru

e 2 baleni vanilkového cukru

e 2vejce

e 300 g hladké mouky

e 3 rovné IZiCky kypficiho prasku do peciva

e 50 ml mléka

e 11 Cerstvych borivek nebo 2 sklenice
kompotu po 540 ml

e 100 g merunkové marmelady

o 2 bilky

e 300 g mouckového cukru

e 1 IziCka Skrobu (pSeni¢ného nebo
kukufi¢ného)

Kategorie

Vyjime&ny den, Cesk&, Celoroéng, Finanéné
nenarocné, Rodina, Moucnik


https://srecepty.cz/boruvkovy-kolac-s-pusinkami

uzavreny v igelitovém sacku vydrzi nékolik
dni.
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