Boruvkovy kolac / téesto pekarna/

Obtiznost:

Cas pripravy: 1h 40min , Cas vareni: 40min
Celkovy €as: 2h 20min , Porce: 1

3563 kalorii ,9 g cukrti ,209 g tukd ,49 g
bilkovin

Autor: heleent

Odkaz: https://srecepty.cz/boruvkovy-kolac-
testo-pekarna

Priprava Ingredience

V uvedeném poradi vloZzime ingredience do
pekarny a zvolime program tésto. Po vykynuti
dame tésto na vymazany plech / tésto je Fidsi,
nez na kolace / a posypeme bortivkami. Na
né potom nasypeme " dobenku "/ 80 g masla,
80 g cukr moucka, 160 g hrubé mouky
zpracujeme prstama / Plech vlozime do
pfedem vyhfaté trouby na 180st. a peCeme
cca 35 - 40 minut

e 250 ml mléka

e 2 Zloutky

e 200 ml rostlinného oleje

e 450 g hladké mouky

e 3 lzice cukru krystal

o 1 lzi¢ka soli

« 1 baleni suchého drozdi / uréené pro pul
kila mouky /

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenaroCné, Klasika, Rodina, Pecivo a produkty
domaci pekarny



https://srecepty.cz/boruvkovy-kolac-testo-pekarna

	Borůvkový koláč / těsto pekárna/
	Příprava
	Ingredience
	Kategorie


