Boruvkovy kolac

Priprava

Z cukru moucky, polohrubé mouky a masla si
pfipravime posypku (viz souvisejici recepty).
Zloutek utfeme s cukrem do pé&ny. Pfidame
olej, mléko, citrénovou stavu a dukladné
promichame. Mouku smichame s kypficim
praskem do peciva a postupné po lIzicich
pfimichavame. Z bilku uslehame tuhy snih a
postupné pomalu pfimichavame do tésta.
Pfimichame borlvky a vlijeme do vymazané a
moukou vysypané dortové formy o praméru
24 cm. Nakonec tésto posypeme posypkou a
skofici. PeCeme 35-40 minut v pfedehfaté
troubé na 180 °C.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 40min
Celkovy €as: 1h 10min, Porce: 8

6176 kalorii , 10 g cukr( ,185 g tukd ,89 ¢
bilkovin

Autor: Milena

‘ Odkaz: https://srecepty.cz/boruvkovy-kolac

Ingredience

500 g hladké mouky
e 4 |zice rostlinného oleje
e 200 g cukru krystalu
o 2 lZice citrénové stavy
e 1vejce
e 500 g boravek
o 1 kypfici prasek do peciva
e 100 ml mléka
e 250 g polohrubé mouky
e 250 g cukru moucky
e 125 g masla
1 Izice mleté skofice

Kategorie

Obycejny den, Ceska, Vegetarianska, Léto,

Vv,

Moucnik
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