Boruvkovy moucnik s tvarohem a boruvkami
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Priprava

Pfipravime si tvaroh. RozSlehame jej s obéma
cukry, vejcem a Skrobem. VarecCkou lehce
vmichame borlvky. Uvafime brambory ve
slupce a nechame je vychladnout. Brambory
oloupeme a nastrouhame na jemno. Dame je
do misy, pfidame sadlo pokojové teploty,
vejce a cukr. Smés vymichame vareckou a po
¢astech zapracovavame mouku promichanou
s praskem do peciva. Ke konci michani se
nam prestane tésto lepit na misu. Takto
vymichané tésto rukama roztlacime do
vymazané pecici formy a vytlaCime vyvysené
okraje. Na tésto rovnhomeérné rozetfeme tvaroh
s borlivkami a dame péci do trouby na 45 - 50
minut pfi teploté 160°C. Velikost formy 20x30
cm.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 1h 30min
Celkovy €as: 2h Omin , Porce: 1

2328 kalorii ,0 g cukrl ,28 g tuka ,122 g
bilkovin

Autor: JanaB

Odkaz: https://srecepty.cz/boruvkovy-
moucnik-s-tvarohem-a-boruvkami

Ingredience

e 7 dkg sadla

e 2vejce

e 1 kypfici prasek do peciva

» 7 dkg krystalového cukru

e 20 dkg polohrubé mouky

e 10 dkg brambor vafenych ve slupce
e 500 g tvarohu ve vanicce

e 2 sacky vanilkového cukru

e 1 Izice kukufiéného Skrobu

e 10 hrsti borGvek

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenaro¢né, Ovoce, Jidlo na kazdy den, Rodina,
Moucénik
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