Bounty rezy

Priprava

Do misy prosejeme hladkou mouku, kypfici
prasek, nakrajenou Heru. Pfidame kakao,
cukr krupici a pfilijeme 50 ml mléka. VSe
zpracujeme rucné na tésto. Polovinu tésta
nastrouhdme na vymazany a moukou
vysypany vyS$si plech (o velikosti asi 30 x 40
cm). Z bilkd uSlehame snih. Do snéhu
pfisypavame za stalého Slehani 100 g
mouckoveého cukru. Nakonec zlehka ruc¢né
vmichame kokos. Naplin dame na
nastrouhanou polovinu tésta. Druhou polovinu
tésta nastrouhame na kokosovou napln a
dame péct do predehraté trouby pfi teploté asi
180°C po dobu cca 25-30 min. Po upeceni
nechame vychladnout. Zloutky, polohrubou
mouku, 400 ml mléka a zbytek mouckového
cukru promichame metli¢kou. Ze smési
uvarime hustou kasi, kterou za ob¢asného
promichani nechadme vychladnout. Maslo
vySlehame do pény a po Izicich pfidame
vychladlou kasi. Slehame, dokud nevznikne
hladky krém. Krém natfeme na upec€eny
moucnik. Polevu pfipravim podle navodu na
obalu. Ustfihneme maly rizek a moucnik
ozdobime ,cakanci“. Nechame nejlépe pres

noc ulezet v lednicce.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 12h 40min , Cas vareni: 30min
Celkovy €as: 13h 10min , Porce: 16

5429 kalorii , 8 g cukrt , 362 g tukli ,87 ¢
bilkovin

Autor: kaccka

Odkaz: https://srecepty.cz/bounty-rezy

Ingredience

e 350 g hladké mouky

e 200 g Hery

o 2lZice kakaa

e 150 g cukru krupice

e 450 ml mléka

e 1 kypfici prasek do peciva
e 6vajec

e 3-4 |Zice polohrubé mouky
e 150 g cukru moucky

e 250 g kokosové moucky

e 200 g masla

1 Cokoladovou polevu

Kategorie

Vyjimecény den, Francouzska, Celorocné,
Finan¢né nenarocné, Néco extra, Labuznik,
Moucnik
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