Bramboraky s povidly

Obtiznost:

Cas ptipravy: Omin , Cas vareni: 1h Omin
Celkovy €as: 1h Omin , Porce: 4

1483 kalorii , 10 g cukrt ,19 g tukl( ,52 g
bilkovin

Autor: palkaz

Odkaz: https://srecepty.cz/bramboraky-s-
ovidl

Priprava Ingredience

Brambory umyijte, osuste a dejte na pekécek s
hrubou mofskou soli. Upecte je v pfedehfaté
troubé na 180 °C do mékka. Bude to trvat asi
30-40 minut. Nechte brambory vychladnout,
poté oloupejte a nastrouhejte na hrubo. Pfidejte
vajicko, sul, prasek do peciva, syr Cottage a

1 ks slepici vejce
1 g maslo
250 g cottage

prosatou mouku a v§echny ingredience 500 g brambory
ddkladné promichejte. e 100 g celozrnna Spaldova mouka
o skofice

Nepfilnavou panev rozehfejte a nepatrné
omastéte maslem. Z pfipraveného tésta dlani
tvarujte placi¢ky o sile asi 5 mm a z obou stran e cukr moucka
je na rozpélené panvi opékeijte do zlatova. . &vestkova povidla

e rozpusténé maslo

Ozdobte povidly, posypte mouckovym cukrema ¢ 1/21zicka hruba morska sl
skofici, a na zaveér zalijte horkym maslem. o 1/2 1Zi¢ka kypfici praSek do peciva
Bramboraky podavejte jesté teplé.

Kategorie

Ceska, Dezert
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