Bramborova rolada s klobaskami

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 50min
Celkovy €as: 1h 20min , Porce: 2

197 kalorii ,0 g cukrd ,13 g tukd ,7 g
bilkovin

Autor: veka

Odkaz: https://srecepty.cz/bramborova-
rolada-s-klobaskami

Priprava Ingredience

Tésto pfipravime dle navodu na sacku a
vmichame do néj vejce a pazitku. Tésto na
pomouceném vale rozvalime na silnéjSi plat a
rozdélime ho na poloviny. Na kazdou
polozime noZicku klobasky a tésto zatoCime.
Osolenou vodu v hrnci uvedeme do varu,
vloZime do ni pfipravené rolky a vafime jako
knedliky. Hotové rolky vyjmeme z vody,
nakrajime je na platky a kazdy opeceme po
obou stranach na oleji.

1 saCek bramborového tésta v prasku
2 ks doméaci klobasky

1 vejce

troSka nakrajené pazitky

1 1Zice hladké mouky

1 IZice olivového oleje

Spetka soli

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenarocné, Jidlo na kazdy den, Rodina, Hlavni
chod
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