Bramborové gnocchi s pancettou

Priprava

Brambory uvafime den pfedem. Poté je
rozmackame, smichame s moukou, vejci a
soli a vypracujeme tésto. Z tésta vypracujeme
dlouhy valecCek, ktery si nakrajime na noky
velké podle chuti. Vafime je v osolené vodé
dokud nevyplavou. Pancettu nakrgjime na
kostiCky a opeCeme je na olivovém oleji.
Pfidame utfeny Cesnek, chvili restujeme a
pfidame i rajCata. Prohfejeme. Gnocchi
zalijeme omackou, posypeme parmezanem,
rukolou a pazitkou. Podavame.

Tip k receptu
Muzeme také pouzit kupované gnocchi, ale
domaci jsou domaci... Pokud chceme, miizeme si
je i zamrazit napfiste.

Obtiznost:

Cas pripravy: 20min , Cas vareni: 20min

Celkovy Cas: 40min , Porce: 4

2049 kalorii , 7 g cukri ,59 g tuk ,72 ¢

bilkovin

Autor: sonizna

Odkaz: https://srecepty.cz/bramborove-

gnocchi-s-pancettou

Ingredience

e 500 g brambor

e 300 g hladké mouky

e 100 g pancetty

e 700 g sterilovanych raj¢at
e 50 g parmezanu

e 2Kksvejce

e 3 ks Cesneku

o 1 lzicka soli

e 4 lzice olivového oleje
e 1 hrst rukoly

e 2 lzice pazitky

Kategorie

ObycCejny den, Italska, Celoro¢né, Finan¢né

nenarocné, Zelenina, Hlavni chod
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