Bramborové knedlicky s cibulkou a

uzeninou

Priprava

Brambory oloupeme, nakrajime a dame vafrit
do osolené vrouci vody na 15-20 minut do
meékka. Mezitim na oleji osmazime
nakrajenou cibuli a uzeninu. Brambory slijeme
a rozmackame. Pfidame mouku, vejce a sul
dle chuti. Vypracujeme vlaéné tésto a tvofime
malé knedli¢ky, které dame postupné vafit do
vrouci osolené vody, dokud nevyplavou.
Vyjmeme dérovanou nabérackou a pfi
podavani posypeme osmazenou cibulkou a
uzeninou.

Obtiznost:

Cas pripravy: 15min , Cas vareni: 50min
Celkovy ¢as: 1h 5min , Porce: 4

1648 kalorii ,0 g cukr( ,43 g tukl ,45 g
bilkovin

Autor: Milena

Odkaz: https://srecepty.cz/bramborove-
knedlicky-s-cibulkou-a-uzeninou

Ingredience

1 kg brambor

e 150 g polohrubé mouky
e 2vejce

e sul

e 2cibule

e 2 kousky uzeniny

o 2 lzice rostlinného oleje

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenarocné, Maso, Jidlo na kazdy den, Rodina,
Hlavni chod
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