Bramborové kyselo s rajcaty

Priprava

Brambory oloupeme, nakrdjime na mensi
kostky, zalijeme vodou, pfidame bujon a
dame vafit. Smetanu, hladkou mouku a sul
vymichame na hladkou kasi, pfilijeme mléko a
kdyZ jsou brambory uvarené do polomeékka,
mléko se smetanou nalijeme do polévky. Za
stalého michani vafime asi 10 minut, nakonec
pridame raj¢atové pyré, nechame projit varem
a dochutime pepfem a soli. Polévku
podavame s Cerstvym chlebem nebo
pecivem.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 5min , Cas vareni: 20min
Celkovy €as: 25min , Porce: 5

3383 kalorii ,1 g cukrti ,1 g tuk( ,95 ¢
bilkovin

Autor: uschi3

Odkaz: https://srecepty.cz/bramborove-
kyselo-s-rajcaty

Ingredience

e 4-5brambor

e 11mléka

e 1 kostka masoxu

e 3-4 IZice hladké mouky
e 300 ml rajcatového pyré
o Spetka soli

o Spetka pepre

e 250 ml sladké smetany

Kategorie

Obycejny den, Ceska, Finanéné nenaroéné,
Klasika, Rodina, Polévka
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