Bramboroveé livance s lososem

Priprava

Uvarené brambory rozmackame a ve vétsi
mise je rozmackame se suSenym drozdim,
hladkou moukou a vlaznou vodou.
Vypracujeme hladké tésto a nechame ho na
teplém misté asi 35 minut kynout. Po vykynuti
tésto vyvalime a hrneCkem vykrajujeme
livance, nechame je jesté par minut kynout a
na panvi s rozehfatym olejem smazime.
Usmazené livance opepfime a osolime a
podavame s lososem a zakysanou smetanou.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 50min , Cas vareni: 30min
Celkovy €as: 1h 20min , Porce: 4

821 kalorii ,4 g cukrti ,5 g tuk( ,25 ¢
bilkovin

Autor:

Odkaz: https://srecepty.cz/bramborove-
livance-s-lososem

Ingredience

e 120 g varenych brambor
e 1 IziCka suSeného drozdi
o 1,5 8alku hladké mouky
e 1.dcl vody

e tymian

e sul

o pepf

e olej na smazeni

« zakysana smetana

e platky uzeného lososa

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenaro¢né, Rodina, Hlavni chod
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