Bramborové placky s povidly

Obtiznost:

Cas ptipravy: 40min , Cas vareni: 30min
Celkovy €as: 1h 10min, Porce: 6

2988 kalorii ,4 g cukrt ,138 g tuk(i ,53 g
bilkovin

Autor: planeta

Odkaz: https://srecepty.cz/bramborove-
placky-s-povidly

Priprava Ingredience

Brambory omyjeme a uvarime se slupkou
(mozno v mikrovinné troubé). Jesté teplé
brambory oloupeme a nechdme zchladnout.
Nasledné brambory nastrouhame, pfidame
vejce, mouku a Izi¢ku soli. Rukama
vypracujeme tésto. Na pomoucnéném vale z
Casti tésta vyvalime placky, které peCeme na
rozpuSténém masle dozlatova. Hotové placky
(af uz teplé ¢i studené) potirdme povidly a
rozmichanym tvarohem.

e 800 g brambor

e 200 g hladké mouky

e 2slepiCi vejce

e 150 g masla

e 200 g Svestkovych povidel
e 1 baleni jemného tvarohu
e IZiCka soli

Kategorie

Tip k receptu

Placky mizeme opékat i bez tuku na panvi s Obydejny den, Ceska, Vegetarianska,
nepfilnavym povrchem.

Celoro¢né, Finan¢né nenaro¢né, Hlavni chod
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