Bramborové tasticky plnené uzeninou

Priprava

Z tésta v prasku s pfidanim vejce a vody
zadélame tésto a nechame odlezet. Uzeninu
nakrajime na kosti¢ky. Tésto rozvalime na
pomoucnéném vale na plat tak 3-4 mm tlusty,
Sirsi sklenici vykrajujeme kolecka. Do stfedu
kazdého koleCka dame kopecCek nakrajené
uzeniny, v poloviné pfelozime, okraje
pritiskneme a vafime v osolené vodé asi 8-10
minut. Podavame omasténé rozSkvarenou
slaninou a s hlavkovym salatem.

Tip k receptu

Dobré je jako pfiloha kysané zeli.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 10min
Celkovy €as: 30min , Porce: 4

430 kalorii ,2 g cukrti ,2 g tuk( ,13 ¢
bilkovin

Autor: Evik

Odkaz: https://srecepty.cz/bramborove-
tasticky-plnene-uzeninou

Ingredience

1 baleni Bramborového tésta v prasku
1 vejce

300 g uzeniny

1/2 hrne¢ku hladké mouky

300 g slaniny

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenarocné, Klasika, Rodina, Hlavni chod
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