Bramborove tasticky s povidly

Priprava

Uvarené a vychladlé brambory nastrouhdme
najemno do vétsi misy. Pfisypeme k nim
hrubou mouku, krupici a vejce. Potom
vSechny suroviny dobfe zpracujeme na tuhé
tésto. Pfipravené tésto rozvalime na plat silny
asi 3mm a radylkem, pfipadné ostrym nozem,
ho rozkrajime na Ctverce. Na kazdy CtvereCek
dame IZiCkou trochu povidel, protilehlé rohy
tésta prelozime do SateCku a dukladné je
spojime. Naplnéné SateCky vlozime do vrouci,
lehce osolené vody. Vafime pfiblizné 10
minut. Uvafené SateCky rozdélime na talife,
prelijeme rozpusténym maslem, posypeme
cukrem, strouhanymi ofisky a ¢okoladou.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 40min , Cas vareni: 10min
Celkovy €as: 50min , Porce: 2

3303 kalorii ,0 g cukrt ,136 ¢ tuk(i,38 ¢
bilkovin

Autor: tereza.smrcek

Odkaz: https://srecepty.cz/bramborove-
tasticky-s-povidly

Ingredience

e 100 g varenych brambor

e 200 g hrubé mouky

e 2vejce

« 300 g Svestkovych povidel
e sl

e« 150 g masla

e cukr moucka

e strouhané ofisky

« strouhana ¢okolada

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Vegetarianska,
Celoro¢né, Financné nenaro¢né, Rodina, Hlavni
chod
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