Bramborovy dort se syrem

Priprava

Brambory i cuketu oloupeme a nakrajime na
tenké platky. Ve smetané rozmichame
rozmackany ¢esnek, bylinky, osolime a
opepfime. Dortovou formu vymazeme
maslem. Stfidavé do ni skladame vrstvy
brambor a cukety. Kazdou vrstvu osolime,
pokropime ochucenou smetanou a posypeme
nastrouhanym syrem. Formu uzavieme
alobalem a vlozime do trouby vyhfaté na
200°C. Po 60 minutach alobal sejmeme a
dopeceme dozlatova. Po vytahnuti z trouby
nechame ve formé ¢astec¢né vychladnout.
Odstranime bo¢ni ¢ast formy a dort ozdobime
cibulovou nati a nakrajenymi fedkviCkami.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 40min , Cas vareni: 1h 15min
Celkovy €as: 1h 55min , Porce: 6

705 kalorii ,0 g cukrti ,0 g tuk( ,21 ¢
bilkovin

Autor: Svetlana

Odkaz: https://srecepty.cz/bramborovy-dort-
se-syrem

Ingredience

e 900 g brambor

e 1 mlada cuketa

e 200 ml smetany na vareni
e 4 strouzky ¢esneku

e sl

o mlety pepf

e 1 IZice sekané petrzelové naté
e 1 lziCka oregana

» kousek masla

e 200 g tvrdého syra

e 3 jarni cibulky

o 3 fedkvicky

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Vegetarianska,
Celoro¢né, Finan¢né nenaroc¢né, Zelenina,
Vegetarian, Hlavni chod
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