Bramborovy kolaé s vinnou klobasou podle
casopisu Kuchyné.cz

Obtiznost:

Cas pripravy: 20min , Cas vareni: 30min
Celkovy ¢as: 50min , Porce: 1

4594 kalorii ,0 g cukru ,267 g tukl( ,217 g
bilkovin

Autor: Angel 666

Odkaz: https://srecepty.cz/bramborovy-
kolac-s-vinnou-klobasou-podle-casopisu-

kuchynecz

Priprava Ingredience

Brambory oloupeme, nastrouhame najemno,
dame na val, doprostfed udélame dulek,
vklepneme do néj vejce, osolime, pfisypeme
prosatou mouku a vypracujeme tésto. Tésto
rozdélime na Ctvrtiny a kazdou rozvalime na
silngjSi placku. Placky vlozime do kulatych
forem nebo je rozloZzime na plech vyloZzeny
papirem na peceni. Na placky rovhomérné

e 750 g ve slupce uvarenych brambor
e 1vejce

e IZiCka soli

e 200 g hrubé mouky

e 1 kg vinné klobasy

e 300 g kyselého zeli

» pazitka
rozdélime vymackané zeli a navrch polozime P
sto¢enou klobasu. Pe¢eme pfi 180°C
dozlatova. Hotové kolace po vyndani z trouby Kategorie

posypeme nasekanou pazitkou. Kolace pfi
peceni nadherné voni a jesté 1épe chutnaji
:0).

Obydejny den, Ceska, Rychlovka, Rodina,
Hlavni chod
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