Brambory peceneé ve slupce se slaninou,
cibuli a majorankou

Priprava

Brambory ve slupce vafime 10 minut ve vodé.
Poté je dame do pekace, pomazeme sadlem
a pe¢eme 30 minut na 180 °C. Slaninu, cibuli
a Cesnek nakrgjime najemno a opeCeme je na
panvi. Brambory nakrojime a naplnime je
slaninovou smési. Posypeme majorankou a
podavame s podmaslim.

Obtiznost:

Cas pripravy: 10min , Cas vareni: 40min
Celkovy ¢as: 50min , Porce: 4

1753 kalorii , 30 g cukr(i ,88 g tukd ,78 g
bilkovin

Autor: sonizna

Odkaz: https://srecepty.cz/brambory-pecene-
ve-slupce-se-slaninou-cibuli-a-majorankou

Ingredience

e 12 ks brambor

e 4|Zice sadla

e 1 1ziCka soli

e 1/2 1ZiCky pepre

e 300 g slaniny

e 2ks cibule

e 4 strouzky ¢esneku
e 4 Izice majoranky
e 100 ml podmasli

Kategorie

Obyéejny den, Ceska, Bezlepkova, Celoroéné,

Finanéné nenarocéné, Zelenina, Hlavni chod
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