Brambory s petrzelovym dipem

Priprava

Brambory dobfe vydrhneme kartaCkem a
oplachneme vodou. Potom je do kfize
narizneme. Kazdou zvlast zabalime do
kousku alobalu a dame je péct do trouby pfi
220 C asi na 50 minut. Zatim nadrobno
posekdme petrzelku, prolisujeme strouzky
Cesneku, pfidame strouhany parmezan, olej a
dochutime Spetkou soli a pepfem. UpecCené
brambory pomoci 2 vidliCek rozevieme a
naplnime petrzelkovym dipem. Nahoru
polozime zavinuty platek anglické slaniny a
dame jesté zapéct zhruba na 5-10 minut

Obtiznost:

Cas pripravy: 30min , Cas vareni: 1h Omin
Celkovy €as: 1h 30min , Porce: 4

1492 kalorii ,0 g cukrd , 151 g tuki ,26 g
bilkovin

Autor: Jifulka

Odkaz: https://srecepty.cz/brambory-s-
petrzelovym-dipem

Ingredience

e 8 stfednich brambor

e 1 menSi svazek petrzelky

e 3 strouzky Cesneku

e 40 g strouhaného parmazanu

e 100 ml oleje

o Spetka soli

o Spetka pepre

e 100 g platkove anglické slaniny

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenarocné, Zelenina, Jidlo na kazdy den,
Rodina, Pfiloha
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