Broskvovy kolac s drobenkou

Priprava

Zloutky a moug&kovy cukr vySlehame do pény,
pridame vodu, prosatou mouku s praskem do
peciva a nakonec vySlehany snih z bilku.
Tésto vylijeme na jemné vymazany plech.
Mésicky broskvi lehce obalime v mouce a
uloZzime na tésto a posypeme je drobenkou.
Kolac¢ peceme pfi 180 stupnich asi 20 minut.
Hotovy posypeme cukrem a nakrajime.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 15min , Cas vareni: 20min
Celkovy ¢as: 35min , Porce: 10

3038 kalorii ,2 g cukri ,43 g tukd ,75 ¢
bilkovin

Autor: uschi3

Odkaz: https://srecepty.cz/broskvovy-kolac-

s-drobenkou

Ingredience

e 6vajec

e 300 g cukru moucka

e 130 ml vody

o 1 kypfici pradek do peciva

e 350 g hrubé mouky

o Cerstve broskve

e trochu masla, hladké mouky a cukru
moucky na drobenku

« trochu hladké mouky na obaleni broskvi

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenaro¢né, Klasika, Rodina, Mouénik
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