Broskvovy kolac z krehkého tésta

Priprava

Do sekaciho robota vlozime mouku, sul a 1
IZici cukru moucka a na chvili zapneme.
Nechame provzdu$nit mouku. Poté pfidame
na kosticky nakrajené maslo a znovu robot
zapneme. Po chvilce pfilijeme 1 trochu
rozSlehané vejce a zapneme naposledy robot.
Slehame, dokud se nevytvoii z tésta koule.
Muzeme tésto zpracovat i rukama. Tésto
zabalime do potravinové félie a nechame v
lednici alespon 30 minut odlezet. Poté tésto
vyjmeme a na lehce pomouceném valu,
rozvalime placku, kterou vyloZzime vymazanou
kola¢ovou formu. Broskve nakrajime na
meésicky a vyklademe s nimi formu.
Posypeme Cokoladovyma vlio¢kama a na
chvili jesté vloZzime do lednice. V mise
rozmichame zbylé vejce, cukr a smetanu.
Touto smési broskve ve formé zalijeme a
peceme ve vyhraté troubé na 200°C asi 10
minut. Poté ztlumime na 170°C a dopékame
jesté 30 minut.

Tip k receptu

Ke Slehacce mlOzeme pfidat i mletou vanilku.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 40min , Cas vareni: 40min
Celkovy €as: 1h 20min , Porce: 8

1848 kalorii , 4 g cukrti ,95 g tuki ,52 g
bilkovin

Autor: Sonia005

Odkaz: https://srecepty.cz/broskvovy-kolac-
z-krehkeho-testa

Ingredience

e 150 g hladké mouky

o Spetka soli

e 3 lzice cukru moucka

e 659 masla

e 5vajec

e 4 pllky kompotované broskve
e 60 g Cokoladovych vlioCek

e 250 ml smetany ke Slehani

Kategorie

Vyjime&ny den, Cesk&, Celoroéng, Finanéné
nenarocné, Ovoce, Jidlo na kazdy den,
Navstéva, Moucnik
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