Brusinkove kolacky s mandlovou drobenkou

Priprava

RozS8lehdme Heru s cukrem a vanilkovym
cukrem, postupné po jednom vesSlehame vejce.
Do napénéné smeési pfimichame zakysanou
smetanu, mouku s kypficim praskem a Spetku
soli. Smés rozdélime do formi¢ek vymazanych
tukem, posypeme brusinkami a

vrch drobenkou.

Drobenku pfipravime tak, ze smichame hnédy
cukr, hrubou mouku a skofici, do sypké smeési
pridame IZici masla a vytvofime drobenku,
nakonec do ni pfiddme mandlové lupinky.

Peceme pfi 180°C asi 20 minut.

Tip k receptu

Misto do malych formi€ek mizeme tésto dat do
velké formy a upéct jeden velky kolac.

1
by
°

Obtiznost:

Cas ptipravy: 15min , Cas vareni: 20min
Celkovy €as: 35min , Porce: 10

2912 kalorii , 6 g cukrt ,141 g tuk(l ,63 ¢
bilkovin

Autor: Angel 666

Odkaz: https://srecepty.cz/brusinkove-
kolacky-s-mandlovou-drobenkou

Ingredience

e 100 g Hery

e 2 lzi€ky vanilkového cukru
3 vejce

« 2 Salky hladké mouky

o 1 sacek kypficiho prasku do peciva
Spetka soli

e 1 baleni zakysané smetany (175 @)

e 200 g brusinek (susené nebo smeés
su8enych a mrazenych)

e 3 lzice hnédého cukru

e 3 lzice hrubé mouky

e 1lzice masla

e 2 lzice mandlovych lupinki

« 1/21ZiCky skofice

o 3/4 Salku cukru krupice

Kategorie

Vyjimec€ny den, Obycejny den, Americka,
Celoro¢né, Finanéné nenarocné, Ovoce, Néco
extra, Navstéva, Moucnik, Snidané, Svacinka
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