Brusinkovo - pomerancova babovka s
orechy

Priprava

V mise kratce proSlehdme vejce, zméklé
maslo, 2/3 Salku cukru a zakysanou smetanu.
Pridame stfidavé mléko, mouku s kypficim
praskem, Spetku soli, rum, pomerancovou
kdru a nakonec pfimichame brusinky.
Polovinu tésta rovnomérné rozdélime do
tukem vymazané a hrubou moukou vysypané
formy. Sekané orechy, hnédy cukr, skofici a
kakao smichame a smési posypeme tésto ve
formé. Vezmeme si Spejli a smés lehce
vmichame do tésta, ale jen mélce. Do formy
nalijeme zbytek tésta a babovku vlozime do
trouby, rozehraté na 180°C. PeCeme asi 60-
70 minut. Spejli vyzkousime, zda uz je
babovka pecena. Upecenou babovku opatrné
vyklopime a nechame vychladnout.
Vymackame si asi 4 |Zice stavy z pomerance,
pridame k ni horkou vodu a cukr moucku a
utfeme polevu. LZici nalijeme polevu na
upecenou babovku a nechame ztuhnout. .

Tip k receptu

Nemame moc radi silnou vrstvu sladké polevy, tak
polevu délam hodné fidkou, jen aby na babovce
zahusti polevu vice cukrem tak, aby byla hodné
husta a z babovky nestékala.

Obtiznost:

Cas pripravy: 20min , Cas vareni: 1h Omin
Celkovy ¢as: 1h 20min , Porce: 1

2531 kalorii ,3 g cukrli , 79 g tuk( ,52 ¢
bilkovin

Autor: Angel 666

Odkaz: https://srecepty.cz/brusinkovo-
pomerancova-babovka-s-orechy

Ingredience

e 2vejce

o 125 gmasla

e 1 baleni zakysané smetany

o 2/3 Salku cukru krupice

e 1/2 §alku mléka

e 2lzice rumu

o 2 Sélky polohrubé mouky

o 1 sacek kypficiho prasku do peciva
o Spetka soli

e 1 Izice pomerancové klry

o 1 8alek sudenych brusinek

« 1/2 S§alku nasekanych vlasskych ofechu
e 2 lzice hnédého cukru

o lZiCka skofice

o 2 IziCky kakaa

e 4 1zice pomerancové stavy

» 1/2 §élku cukru moucka

e 2 Izi¢ky horké vody

Kategorie

Ceské, Celoro¢né, Finanéné nenaroc¢né, Jidlo
na kazdy den, Rodina, Mou¢nik
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