Brusinkovy kola¢ naruby

Obtiznost:

Cas ptipravy: 10min , Cas vareni: 30min
Celkovy Cas: 40min , Porce: 1

2122 kalorii ,0 g cukrti ,97 g tukl ,12 g
bilkovin

Autor: Trisha

Odkaz: https://srecepty.cz/brusinkovy-kolac-
naruby

Priprava Ingredience

Dno plechu si vyloZzime pecicim papirem. Pul
hrnku cukru smichame se skofici a novym
kofenim. Cukr rovnomérné nasypeme na
pecici papir. Na cukr nasypeme oplachnuté
brusinky. Zbyly cukr si vySlehame s maslem,
postupné pfidavame vejce a vanilkovy cukr.
Do hmoty postupné pfidame mouku a mléko.
Nakonec pfimichame prasek do peciva. Tésto
rovnomeérné nalijeme na brusinky a
zarovname. Kola¢ peCeme asi 30 minut.
ZkouSime Spejli, zda je tésto hotové. Hotovy
kola¢ nechame chvili vychladnout, opatrné
pfeklopime na tac a sloupneme papir.

e 120 g Hery

e hrnecek cukru

o 1/2 1ZiCky skofice

e 1/2 1Zi€ky mletého nového kofeni
e 1a 1/2 hrnku brusinek

e 1vejce

e 1 1/4 hrnku polohrubé mouky

e 1/2 sacku prasku do peciva

e 125 ml mléka

Kategorie

Tip k receptu Obyé&ejny den, Ceskéa, Ovoce, Rodina, Mougnik

Toto je davka na mensi plech. Dobrou chut :-) !
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