Bucek s hermelinem

Priprava

Bucek si nakrajime na slabsi platky. Tyto
platky jednotlivé osolime, opepfime a potfeme
prolisovanym ¢esnekem. Cibuli a pérek
nakrajime na tenc¢i koleCka, dame je do
pekace a na né poklademe platky bucku.
Zalijeme smetanou a upeceme v troubé. Kdyz
je bucek témeér hotovy rozlozime na néj platky
hermelinu a dame jesté na malou chvili do
trouby dopéct. Jen do chvile, nez hermelin
zmeékne a zacina se roztékat.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 25min , Cas vareni: 50min
Celkovy €as: 1h 15min, Porce: 4

2906 kalorii ,0 g cukrt ,62 g tukt ,107 ¢
bilkovin

Autor: Evik

Odkaz: https://srecepty.cz/bucek-s-
hermelinem

Ingredience

500 g bucku

1 cibule

0,5 porku

1 Hermelin

1 baleni smetany ke Slehani (Slehacka)
4 strouzky Cesneku

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenaro¢né, Maso, MIéCné vyrobky a vejce ,
Rodina, Hlavni chod
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