
Obtížnost:     

Čas přípravy: 30min , Čas vaření: 45min
Celkový čas: 1h 15min , Porce: 6

4452 kalorií , 114 g cukrů , 200 g tuků , 75 g
bílkovin

Autor: jessynka 

Odkaz: https://srecepty.cz/buchta-vsehochut 

Příprava

Do misky dáme mouku, cukr, prášek do
pečiva a vanilkový cukr. Řádně promícháme.
Přidáme olej, vejce a mléko, promícháme a
nalijeme na vymaštěný a moukou vysypaný
plech. Pečeme dokud není zlatavá barvička
asi 30 minut. Ještě teplou potřeme nutellou,
naskládáme jahody a posypeme sněhovými
pusinkami, které rozdrtíme v ruce. Do
kastrolku nalijeme šťávu z konzervy jahod,
dolejeme do půl litru vodou, přidáme trošku
cukru a banánový pudink. Chvíli povaříme,
ale nenecháme úplně zhoustnout a nalijeme
rovnoměrně na buchtu. Tato buchta je sladší,
ale moc dobrá. Přeji dobrou chuť.

Ingredience

2 hrnky polohrubé mouky
1 prášek do pečiva
1 hrnek cukru krupice
1 vanilkový cukr
0,5 hrnku oleje
2 vejce
1 hrnek mléka
200 g Nutely
1 konzerva jahod
200 g snehových pusinek
1 banánový pudinkový prášek

Kategorie

Obyčejný den, Česká, Celoročně, Finančně
náročnější, Rodina, Moučník

Buchta všehochuť
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