Cajova babovka s pekany

Priprava

Maslo s cukrem vymichame do pény,
postupné zaslehame zloutky. Do smési
pfimichame pekany, studeny ¢aj, mléko,
mouku smichanou s kypficim praskem a
lehce vmichame snih z bilk(l. Nakonec do
tésta pfiddme rozinky. Tésto nalijeme do
tukem vymazané a hrubou moukou vysypané
babovkové formy. Vlozime do trouby a
peceme pfi stfedni teploté asi 45 minut.
Upecenou babovku opatrné vyklopime z
formy a nechame vychladnout. Pfed
podavanim pocukrujeme.

Tip k receptu
Pro slavnostnéjsi prilezitost mizeme babovku
polit Cokoladovou polevou a ozdobit rozinkami a
kousky ofechd.

Obtiznost:

Cas pripravy: 20min , Cas vareni: 45min
Celkovy €as: 1h 5min , Porce: 12

2433 kalorii ,2 g cukrti ,146 g tukd ,52 ¢
bilkovin

Autor: Angel 666

Odkaz: https://srecepty.cz/cajova-babovka-s-
pekany

Ingredience

e 120 g masla

e 120 g cukru krupice

e 4vejce

e 30 g mletych pekanovych ofechu

e 5 lzic silného Cerného Caje

e 51Zic mléka

e 300 g polohrubé mouky

o 1 sacek kypficiho prasku do peciva
e hrst rozinek

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Miééné
vyrobky a vejce , Obiloviny, téstoviny a ryze,
Rodina, Moucnik
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