Chatarskeé pivni kure na spekacku a
bramborach
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Obtiznost:

Cas pripravy: 15min , Cas vareni: 1h Omin
Celkovy ¢as: 1h 15min , Porce: 4

710 kalorii , 0 g cukri,0 g tuk( ,20 g
bilkovin

Autor: Angel 666

Odkaz: https://srecepty.cz/chatarske-pivni-
kure-na-spekacku-a-bramborach

Priprava Ingredience

Omyté kufe rozdélime na porce. Brambory
oloupeme, rozkrajime na klinky a dame je na
dno pekacku vymazaného maslem. Brambory
osolime, posypeme kminem a susenym
¢esnekem. Na vrstvu brambor rozlozime
Spekacek nakrajeny na malé nudlicky. Navrch
rozlozime osolené a okminované porce
kurete. Pekacek zakryjeme vikem nebo
alobalem a dame na 20 minut do rozehraté
trouby. Po 20 minutach kufe odkryjeme,
prelijeme pivem a uz odkryté vratime do
trouby. Pe¢eme celkem asi 60 minut, obCas
porce kurete prelijeme vypecenou pivni Oby&ejny den, Geska, Celorodng, Dribe? a
stavou. Kdyz je kuratko zlatavé a brambory kralik, Rodina, Hlavni chod

mekké, jidlo vyndame a muzeme servirovat.

1 kure

e asi 1 kg brambor

o 1 38pekacek

e sUl, kmin a suSeny mlety ¢esnek podle
chuti

e 250 ml piva

o kousek masla

Kategorie

Tip k receptu

V tomto pfipadé Spekacek slouzi k ochuceni,
vypeceny tuk ze Spekacku s pivem utvofi v jidle
moc dobrou chuf a tak kromé kminu a suseného
Cesneku uz neni potfeba ni€im jinym kofenit.
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