Chlebova pizza

Obtiznost:

Cas pripravy: 20min , Cas vareni: 45min
Celkovy €as: 1h 5min , Porce: 4

272 kalorii ,1 g cukrt ,14 g tukd ,5 ¢
bilkovin

Autor:

Odkaz: https://srecepty.cz/chlebova-pizza

Priprava Ingredience

Chléb nakrajime na mensi kostky a prelijeme
casti mléka- pozor na rozmoceni. Nakrajime
zbytky uzenin a jinych veéci, které se daji dat
na napln pizzy (vyborné to pomuaze udélat
Cistku v lednici). Vymazeme a vysypeme
formu nebo pekac, ve které chceme péci.
(Mazeme misto vymazani a vysypani pouzit
téz pecici papir.) Do pekace dame vrstvu
chleba, poklademe pokrajenymi uzeninami,
porkem, lehce potfeme keCupem, posypeme
trochou syra a zakryjeme druhou vrstvou
chleba, na kterou ddme opét vrstvu uzenin a
zalijeme rozmichanymi vejci s bylinkami a
kofenim na pizzu. Pe€eme ve vyhfaté troubé
na 180°C cca 35-45min.

« starsi chléb

e 200 ml mléka

e 1 Spetka soli

o Spetka pepre

e 2vejce

e keCup

o zbytky mékkeho salamu a jinych uzenin
e strouhany syr

e poérek nebo jarni cibulka
e lZice masla

e strouhanka

e kofeni na pizzu

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenaroc¢né, Jidlo na kazdy den, Chudy student,
Hlavni chod
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